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Un libro para convertirse en un maestro del cacao y descubrir los secretos para trabajar el
haba a nivel profesional. A través de sus 170 recetas de alta chocolateria hay un recorrido
delicioso por todos los estadios de la creacién de chocolate de primera categoria, desde la
recoleccidn de la haba hasta la elaboracion de la tableta. Este es un libro para el publico
especializado, ideal para expertos en postres, reposteros y chocolateros.




Pierre Marcolini, artista del cacao, es el gran embajador de la Alta Chocolateria belga. Destacé
pronto, y su precocidad le llevé a ganar el premio al Mejor Aprendiz en 1988 y el Mejor
Maestro Artesano en 1991. Poco mas tarde comenzd su participacion en los campeonatos del
mundo de pasteleria, quedando finalista en 1992, 1993 y campedn finalmente en 1995. Es en
2001 cuando decide dar un giro a su carrera y empieza a crear su propio chocolate,
directamente a partir del haba de cacao. Un reto que le lleva por todo el mundo en busca de
las plantaciones mas excepcionales. Hoy en dia vende su maravillosa tableta “Carré Chocolat”
en 30 puntos de venta alrededor de todo el mundo, desde su Bélgica natal hasta Japdn.
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