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«Un libro en el que no solo mostramos lo que hacemos sino que explicamos
cémo lo hacemos y por qué lo hacemos.» Joan, Josep y Jordi Roca

LA OBRA

El Celler de Can Roca presenta su obra definitiva: el libro
que explica mas de 25 afios de procesos creativos, los
valores que han fundamentado su recorrido y las recetas
mas significativas de su historia.

En esta nueva obra los tres hermanos Roca Fontané ex-
plican en primera persona los secretos de un restaurante
gue siempre se ha caracterizado por su cocina de estilo
libre, su capacidad innovadora y una enorme eferves-
cencia creativa generada en sintonia por tres cabezas
pensantes: Joan al frente de la cocina salada, Jordi de los
postres, y Josep de los vinos y la sala. A lo largo de casi
500 péaginas, los hermanos Roca guian al lector a través
de su historia, su filosofia y las técnicas utilizadas en cer-
ca de 90 recetas. Los capitulos, un total de 16, respon-
den a las lineas creativas y las fuentes de inspiracién que
nutren a los Roca: Tradicion, Memoria, Academicismo,
Producto, Paisaje, Vino, Cromatismo, Dulce, Transversa-
lidad, Perfume, Innovacidn, Poesia, Libertad, Atrevimien-
to, Magia, Sentido del Humor.

La obra de referencia del Celler es un libro de gran for-
mato con originales acabados de gran calidad, ilustrado

a todo color con imagenes de los prestigiosos fotdgrafos
David Ruano y Francesc Guillamet. También incluye un
dietario con las impresiones de un dia vivido en El Celler
por el escritor Josep Maria Fonalleras y un catalogo ra-
zonado de los 245 platos mas destacados de la historia
del Celler.

LOS AUTORES

Los tres hermanos Joan, Josep y Jordi Roca representan
un caso Unico en el panorama culinario mundial. Criados
en la cocina del restaurante de sus padres desde peque-
fios, aprendieron de abuelas y madre cocineras. Al ba-
gaje familiar se sumé mas tarde formacioén reglada en
la Escuela de Hosteleria de Girona. Con el tiempo, el ta-
lento que cada uno de ellos abrigaba tuvo la fortuna de
manifestarse en uno de los tres &mbitos gastronédmicos:
cocina (Joan), vino (Josep) y postres (Jordi). Hoy los
tres destacan en sus respectivos ambitos, y juntos diri-
gen El Celler de Can Roca, galardonado con 3 estrellas
Michelin desde 2009 y considerado el segundo mejor
restaurante del mundo, segin la lista de The World’s 50
Best Restaurants que cada afio publica la revista londi-
nense Restauranty en la que votan los mejores cocineros
y criticos gastrondmicos del mundo.
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