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La llista dels grans de I'alta cuina » Les reaccions
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Analisi

»» Josean Alija, Quique Dacosta, Andoni Luis Aduriz, Joan i Jordi Roca, Elena i Juan Mari Arzak, i Josep Roca.

Els xefs brinden pel triomf
dels seus col-legues

O Els cuiners creuen
que I’éxit dels

Roca beneficiara
tot el sector

‘ FERRAN IMEDIO
BARCELONA
ialguna cosatenen els ger-
mans Roca és I’afecte dels
seus collegues.Vatornara
quedar clar ahir, quan es
va saber que el trio de Girona havia
aconseguit I'dltim cim que els que-
dava per trepitjar després de la con-
secucio de la tercera estrella Miche-
lin, e12009.Els cuiners catalans con-
sultats ahir per aquest diari sem-
blaven més contents que els matei-
x0s guanyadors. També eren felicos
perquésaben quel’abastdel seu exit
esquitxara tota la professié.

Era el cas de Paco Pérez, que 1lu-
eix quatre estrelles Michelin (dues
pel Miramar de Llanca i dues més
per I’Enoteca de I’'Hotel Arts de
Barcelona).«iEsbrutal,increible, fan-
tastic! Me n’alegro per ells, per la se-
vafamiliaiel seu equip, perd també
per la gastronomia del pais perque
segueix estant a dalt», va comentar
ahiradltima hora dela nit.

Jordi Cruz, que llueix tres estre-
lles Michelin (dues per I’Abac bar-
celoniiuna per I’Angle, a Sant Frui-
tos de Bages), i triomfa com a jurata
Masterchef(La 1), també estavaencan-
tat amb l’éxit dels seus collegues.
«Sén amiguets, pero cal dir que s’ho
mereixen perque sén unes maqui-
nes, en saben molt i sén humils i
constants. El Joan és complet per-
queé uneix modernitat i tradicio; el
Josep domina la salaielvi,iel Jordi
aportala gracia, la frescoriel rock &
roll amb els seus dolcos. S6n un cer-
cle perfecte».

«SON GRANS PERSONES» / Albert Rau-
rich, amb unaestrella Michelin gua-
nyada el novembre passat per Dos
Palillos, va destacar que el reconei-
xementdels Roca «déna continuitat
a la feina que s’esta fent als restau-
rants de Catalunya». «<Es mereixen
aixd i més perque soén grans perso-
nes», va valorar. Mey Hofmann tam-
bé estava en linia amb els seus col-
legues. «Estic enamorada de la seva
cuina, m’agrada molt el seu treball
perque aconsegueixen la perfeccid i
tenen unaenorme capacitatd’inno-
vacié. Des de sempre he dit que el
meu xefpreferitésel Joan. Amés, els
Roca sén moltbona gentr. =
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PACO PEREZ

MIRAMAR | ENOTECA

«iEs brutal, increible,
fantastic! Me n’alegro
perellsiperla
gastronomia del pais,
perque segueix a dalt»

JORDI CRUZ
ABAC | ANGLE

«El Joan uneix tradicio i
modernitat; el Josep
dominalasalaielvi,iel
Jordi aporta el rock&roll
amb les postres»

ALBERT RAURICH
DOS PALILLOS

«El reconeixement
dona continuitat ala
feina que s’esta fent
als restaurants

de Catalunya»
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Josep Maria Fonalleras

ESCRIPTOR

«Aquell diano
hi va entrar ningu»

11libre que compendia

25 anys d’El Celler de

Can Roca ésun autentic

monument de pedra
que deixa constancia de la seva
historia, del seu present, deles se-
ves receptes, de les téecniques, les
sorpreses, I’emotivitat i ’eferves-
cencia del restaurant de Taiala,
aquell barri d’immigrants a
Girona que va veure néixer els
tres germans. El Joan explica en
una de les confessions del volum
que va passar un dia d’agost del
1986. «No recordem amb exacti-
tud el dia que vam obrir. Segura-
ment va ser el dia que van col-
locar unretol deneé amb el nom
del Celler. Aquell dia no hi va en-
trar ningu».

Des d’aleshores, gracies a una
lenta, sistematica i paci-
ent trajectoria, els tres Ro-
cas’han enfilat al lloc més
alt amb els mateixos ingre-
dients amb que aquella llu-
nyana nitd’estiu es van atre-
vir a fer el salt que els havia
de portar de la cuina dela se-
va mare, Montserrat, del bar
—Can Roca- que regentava «el
cap», el seu pare, Josep, al podi
dels millors cuinersisommeliers
del mén. La humilitat, la cordia-
litat, I'hospitalitat. Els Roca sabi-
en des d’un principi que tenien
entre mans. Es tractava d’un tre-
sor.Una cosaaque tan solss’acce-
deix a través del’epidermis, d’ha-
ver mamat cafes i dinars popu-
lars, I’laroma del que és autentic,
matisat després per ’académia i
per un incessant treball de pros-
peccid, imaginacid i genialitat.

Fidelitat a uns origens

Els Roca no han perdut mai el
més natural, la pertinenca a una
tradicié, lafidelitata uns origens.
I ahir, el dia culminant, el del re-
coneixement universal, segur
que en el primer que van pensar
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va ser en la seva avia Angeleta i en
totel que ellarepresenta. Una mane-
ra de presentar-se davant de tots que
desborda els altres justament per la
senzillesa, pel tracte, per la qualitat.
La culinaria dels Roca és un au-
tentic somni que combina, com di-
riaT. S. Eliot, memoriaidesig (el que
va seriel que s’anhela), i que acon-
segueix com cap altra solidificar (en
una roca) I’evanescencia del que és
efimer. Aixo no s’ha d’oblidar i per
nooblidar-hohihaelsguardons, per
certificar-ne la primacia.
Perolafelicitatésenunaltrelloc.
AlasevaBiblioteca de Babel, Borges es-
criviaque n’hi ha prou que un llibre
sigui possible perqueé existeixi. Els
Roca van pensar que el seu Celler
era possible i van aconseguir que
existis. I ho van aconseguir amb el
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Els Roca sabien des
d’un principi que tenien
entre mans. Es tractava
d’un tresor

miracle diari de la dedicaci6 cons-
tant, sense cap concessié, amb I'eu-
foria de qui se sap tocat pels déus i
amb la serenitat de qui trepitja ter-
raferma.

Nomésun exemple.Eldiaquevan
rebre el primer exemplar del llibre
que marcara una fita en la gastrono-
mia, el seu pare estava sopant una
suculenta truita de carxofes. Va arri-
bar el Josep amb el volum entre les
mans,comquiacariciaunnadd,iens
el va ensenyar. Tots ens vam emocio-
nar. El pare va seguir amb la truita,
com si no passés res. I, de fet, no pas-
sares. Nifinsitot sent els millors del

mon. Perque tot es redueix a aquells
versos que va escriure Comadira: «Pe-
dres que son simboliques dels espe-
rits tossuts [ Simboliques també en
certa manera [ d’allo que no es cor-
romp». En aixo resideix el secret. El
motiu ultim de la celebracié. =
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