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detras de las barras.

Javier Caballero en-
tiende la cocteleria con la
creatividad como arma:
hielos ahumados, cocteles
dentro de un panal, gin-to-
nics que emergen de entre
nieblas aromatica. Un des-
pliegue de innovacion al
servicio del sabor que au-
na la cocteleria tradicional
v las ultimas teécnicas de la
alta cocina. Conocimiento,
inspiracion, armonia, preci-
siOn y puesta en escena son
las claves de los procesos
creativos de un bartender
convencido de que las po-
sibilidades de la mixologia
son ilimitadas.
En este libro, Javier Caba-
llero presenta cocteles cla-
SICOS V ensena a preparar
sus propias versiones. A
través de consejos v expli-
caciones tecnicas, introdu-
ce los conceptos de lo que llama coc-
teleria evolutiva: la importancia de
estudiar a fondo el producto, de domi-

COCTELERIA EVOLUTIVA

nar las técnicas vy, sobre todo, de cono- Liquid Experience. Cocteleria Evolutiva
cerse a uno mismo como barman. Asi, Ano 2014
nos demuestra que, utilizando el co- Paginas 282
nocimiento v la creatividad, es posible Editorial Librooks
transmitir ideas, sentimientos v emao- Compre el libro aqui

ciones con nuestros cocteles.



