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Gastro: 

LA VUELTA AL MUNDO EN DOS MEDIAS BOTAS 
SI EL PALO CORTADO YA ES DE POR SÍ UN VINO ESPECIAL, ESTE ‘DE IDA Y VUELTA’ 

DE GONZÁLEZ BYASS TIENE MUCHA MÁS HISTORIA QUE CONTAR

El pasado 8 de febrero 
de 2018, González 

Byass embarcó en el 
buque escuela Juan 
Sebastián de Elcano dos 
medias botas de un 
excepcional palo cortado 
seleccionado por el 
enólogo de la bodega, 
Antonio Flores. El vino 

navegó estibado en 
cubierta durante seis 
meses, dando la vuelta al 
mundo e impregnándose 
de las condiciones 
particulares (temperatura, 
presión, vaivén del barco) 
del viaje para dar como 
resultado un tesoro 

enológico único y 
exclusivo: este XC Palo 
Cortado, De Ida y Vuelta, 
con el que se recupera la 
tradición de embarcar 
vinos en grandes travesías 
(vinos conocidos como  
‘de ida y vuelta’). Se han 
embotellado solo 550 
botellas. 

VETE HACIENDO SITIO EN LA COCINA
No para guardar este libro, que también, sino para acumular todas las especias que vas a querer 
comprar después de leer Speciarium (Librooks, 25 €), un tratado completísimo sobre el papel vital 
de las especias en la cocina, con un diseño muy atractivo y textos sobre más de 60 variedades.

CLÁSICO INMORTAL
El brandy de Jerez Carlos I 
Amontillado envejece en 
botas escogidas una a una 
de la solera de amontillado 
La Honda, fundada en 1857. 
Notarás sus notas salinas y 
minerales, con un final en 
boca muy sedoso y elegante.

¿UN PONCHE?
Si te gusta descubrir cosas 
nuevas, nada mejor que 
prepararte un ponche con 
ginebra Hendrick’s, que 
lanza esta edición limitada  
de su botella con una 
ponchera y un juego de seis 
tazas de té. Caliente o frío, 
tú decides.


